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Gar nicht <<spanisch>>
SPANISCHBRODU Das wieder lancierte Gebäck 1st allenthalben beliebt

Am langsten Tag des Jabres. am 21.
Juni, wurden sie an der Picnic-Etude
der Villa Langmatt getestet und fir
kost1ich' beftmden: die Spaniscii-
brodli ails langjkhrigem Schiaf
wachgekflsst von Thomas Leuthold
{Stadtmarketthg Baden).

lmVorfeld der Sadenfahrtwurde
viel über sie geschrieben, dieser Tage
wird noch melir uber sie gespro-
chen. (Waimsumig gut, brachte es
eine Mutter mit Kiejakind aid den
Punkt. Kein Wunder, freuen sich die
Backereien Arnet, Himmel, Linde
und Moser uber den enormen Zu-
spnich. Tausende SpanischbrOdli
gingen und gehen tagflch über die
Ladentisehe an vier Ceschafte, die
das leckere Blatterteig-Geback nach
euler Rezeptur dn Fachschllle RI-
chemont des Schweizerischen Ba-
cker- und Konditoren-Meisterver-
band (Inzem) herstellen.

Eine Stippvisite bel Backereichef
Manfred Stoll (Moser) bestatigt: Die
Herstellung des eingeschnittenen
Vierecks erfordert komplexe Arbeits-
vorgange. Die Haselnuss-Ruebli-FUb
lung wird zielstrebig und prazis auf
den Blatterteig aufetragen; die dat'-
aufibigenden Lagen werden mit Eu-
gelb bestrichen. Mit elner speziellen
Maschine schneidet Manfred Stoll
die SpanischbrOdli schliesslich in ih-
re Viereckform. Danach erfolgt der
heikie Vorgang des Kreuzeinschnei-
dens - nur die oberste Schicht darf
cgentzb werden. Und dann? WIM
das SpanischbrOdli gehacken und
verzehrt. Spanisch kommts einem
Iangst nicht mehr vor. (HF.)
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